
МЕНЮ ROOM SERVICE
ЗАКАЗ БЛЮД: 8 (812) 407 33 01

(812) 407-33-01 www.veresk.club

З А К А З Ы  П Р И Н И М А Ю Т С Я
с 12:00 до 22:00

БОЛЬШАЯ ТАРЕЛКА
Блюда на компанию

Утиная грудка, стейк Рибай на кости,
грудка индейки, люля-кебаб из 
говядины, люля-кебаб из ягнёнка, 
люля-кебаб из цыпленка, тальята
из говядины, картофель «Айдахо», 
микс-салат, томаты

МЯСО ГРИЛЬ 8 500 ₽/ ͌ 1 550 гр

Лосось, камбала, палтус, 
судак, креветки, гребешок, 
мидии, шпинат, 
картофель «Айдахо», 
микс-салат

МОРЕ ГРИЛЬ 9 300 ₽/ ͌ 1 600 гр



ДЕСЕРТЫ
Тарт с чёрной смородиной
и страчателлой 

Медовик

Сырок из топлёных сливок
в глазури из бельгийского 
шоколада 

Еловый эклер 

550 ₽

540 ₽

530 ₽

590 ₽

ВЫПЕЧКА
Ремесленный хлеб
с кремом из лосося
(хлеб гречишный, 
хлеб мультизлаковый)

Фокачча
(лепёшка из дрожжевого теста, 
соус чимичури , пармезан,
ферментированный желток)

380 ₽

550 ₽

Локальные сыры с мёдом
(Камамбер, «Совье» коровий,
«Совье» козий, Горгонзола)

Оливки маринованные
 
Сельдь Must Have* c картошкой

Паштет из утки
с вересковой черникой

Брезаола с рукколой

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Шпинат с утиной грудкой, 
льняной заправкой и сыром
(слайсы утиной грудки, шпинат, 
острый перец, кинза, соус Шираче, 
соевый соус, льняное масло, 
апельсиновый конфитюр, козий сыр, 
кунжут)

Овощной салат
с тыквенным маслом
(огурец, томат черри, микс салат, 
ялтинский лук, петрушка, базилик, 
тыквенная заправка (тыквенное 
масло, дижонская горчица, мёд, 
лимонный сок), базилик, фенхель, 
тыквенные семечки, тыквенный 
жмых)

Зелёный салат 
с морской капустой
(микс салат, авокадо, оливковое 
масло, лимонный сок, огурец, 
стебель сельдерея, слайсы цукини, 
петрушка, соус чимичурри, морская 
капуста, тыквенные семечки)

Русский Нисуаз с кижучем
(огурец, томат, ялтинский лук, 
оливки, стручковая фасоль, солёная 
ряпушка, петрушка, микс салат, 
соус Нисуаз (масло горчичное, 
дижонская горчица, мёд, винный 
уксус), кижуч, картофель, яйцо, 
кинза, базилик)

Салат с томлёными 
говяжьими щёчками 
и квашеной капустой
(квашенная капуста, лук красный, 
говяжьи щечки, ароматное масло, 
имбирная заправка (горчица, мёд, 
масло нерафинированное, имбирь), 
подсолнечные семечки, мочёная 
брусника, зелень)

САЛАТЫ
1 250 ₽

650 ₽

650 ₽

770 ₽

750 ₽

910 ₽

770 ₽

780 ₽

1 600 ₽

770 ₽

Бефстроганов
с картофельным пюре и 
малосольными огурчиками 

Говяжьи щёчки
с кабачковой икрой

Пастуший пирог
(говядина, картофельное пюре, 
сливки, трюфельная паста, сыр  
моцарелла и пармезан, зелёное  
масло, зелень)

1 400 ₽

1 480 ₽

1 150 ₽

МЯСО | ПТИЦА

Грудка индейки барбекю

Люля кебаб из ягнёнка

Люля кебаб из цыпленки
 
Люля кебаб
из мраморной говядины

Лосось на гриле с брусникой

Шеф бургер
с мраморной говядиной

Филе миньон
с соусом из шишки

Стейк Рибай на кости

1 400 ₽

1 400 ₽

920 ₽

1 200 ₽

1 750 ₽

1 250 ₽

2 500 ₽

600 ₽/100 гр

ДЫМ | ОГОНЬ

Запечённый баклажан
с томатом и страчателлой

Жульен из краба

950 ₽

1 700 ₽

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

СУПЫ
Холодный борщ

Борщ на говяжьих ребрах

Грибной суп на льне

Щавелевый суп

Сливочная уха
(лосось, палтус, треска)

Лазанья с песто и сметаной

Паста орзо с морепродуктами

Паста с тунцом,
оливками и томатами

950 ₽

1 650 ₽

1 800 ₽

ПАСТА

750 ₽

850 ₽

720 ₽

790 ₽

990 ₽

РЫБА | МОРЕПРОДУКТЫ
Камбала cо шпинатом

Палтус с картофельным пюре

1 400 ₽

1 700 ₽

Принимаем к оплате российские рубли и платежные карты Visa и MasterCard. В процессе приготовления продукции общественного питания на нашем предприятии не применялись макро- и микроэлементы, пищевые добавки, биологически активные добавки. 
Продукты питания, используемые на нашем предприятии, не содержат компонентов, полученных с применением генно-модифицированных продуктов. Вся указанная в меню информация носит ознакомительный характер, за информацией о пищевой ценности блюд, 
подаваемых в нашем ресторане, их весу и раскладке, обратитесь, пожалуйста, к официанту. Убедительная просьба забла- говременно уведомлять обслужвающего Вас официанта о наличии аллергии на какие-либо продукты или напитки.

Стоимость услуги 500 руб.

ФОТО МЕНЮ

*должна быть


